
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
COLD STARTERS

ФИЛЕ СЕЛЬДИ  
С КАРТОФЕЛЕМ  
И ЛУКОМ
Herring fillet with potatoes 
and onions

ФОРШМАК ИЗ  
ВОЛЖСКОГО СУДАКА
Forshmak from Volga pike 
perch

СЁМГА ДОМАШНЕГО 
ПОСОЛА С ТАРТАРОМ 
ИЗ ОЛИВОК
Home-salted salmon with 
olive tartare  

УГЛИЧСКИЕ СЫРЫ С 
МЁДОМ И ЦУКАТАМИ
Uglich cheeses with honey 
and candied fruits

ТАРТАР  
ИЗ ФЕРМЕРСКОЙ  
ГОВЯДИНЫ
Farm beef tartare

150 г / 850 ₽

100/120 г / 300 ₽170 г / 490 ₽

100/50 г / 980 ₽

200/30 г / 760 ₽

АССОРТИ ИЗ СВЕЖИХ 
ОВОЩЕЙ
Fresh assorted vegetables

МЯСНОЕ АССОРТИ
Meat assortment

ДОМАШНИЕ  
РАЗНОСОЛЫ
Homemade pickles

260 г / 400 ₽

195 г / 760 ₽

270 г / 370 ₽



САЛАТЫ
SALADS

АВТОРСКИЙ ВИНЕГРЕТ 
С МАРИНОВАННОЙ 
СВЕКЛОЙ И СЕЛЬДЬЮ
Author’s vinaigrette with 
pickled beets and herring

200 г / 350 ₽

САЛАТ С РОСТБИФОМ 
И ВЕШЕНКАМИ
Salad with roast beef and 
oyster mushrooms

САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ 
И БРОККОЛИ
Salad with shrimp  
and broccoli

180 г / 650 ₽

220 г / 590 ₽

САЛАТ  
С ПОДКОПЧЕННЫМ 
ЛОСОСЕМ И АВОКАДО
Salad with smoked salmon 
and avocado

ТЁПЛЫЙ САЛАТ  
С ПЕРЕПЕЛИНОЙ  
ПЕЧЕНЬЮ
Warm salad with quail liver

220 г / 840 ₽

230 г / 580 ₽

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ
Greek salad

«ЦЕЗАРЬ» С КУРИЦЕЙ
Caesar salad with chicken

260 г / 450 ₽

220 г / 450 ₽

САЛАТ С ВОЛЖСКИМ 
СУДАКОМ И  
ЗАПЕЧЕННЫМ ПЕРЦЕМ
Salad with Volga pike perch 
and baked pepper

200 г / 480 ₽



ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
HOT APPETIZERS

КОРЮШКА  
В ХРУСТЯЩЕЙ  
ПАНИРОВКЕ
Smelt in crispy breading

СОЛЯНКА МЯСНАЯ  
С КОПЧЕНОСТЯМИ  
И СМЕТАНОЙ
Meat solyanka with smoked 
meats and sour cream

ОБЖАРЕННЫЙ СЫР  
С КЛЮКВЕННЫМ  
СОУСОМ
Fried cheese with cranberry 
sauce

100 г / 290 ₽

300/50 г / 450 ₽

130/25 г / 400 ₽

СУПЫ
SOUPS

УХА «ЦАРСКАЯ»  
С СУДАКОМ И СЁМГОЙ
 Fish soup with pike perch  
and salmon

300 г / 450 ₽

ДРАНИК  
С РОСТБИФОМ 
Dranik with roast beef

БОРЩ С ГОВЯДИНОЙ 
И СМЕТАНОЙ 
Borsch with beef and sour 
cream

КАМАМБЕР  
С ЯГОДАМИ 
Camembert with berries

250/70 г / 600 ₽

300/50 г / 400 ₽

100/100 г / 750 ₽

СУП ЛАПША  
С УГЛИЧСКИМ  
ПЕРЕПЕЛОМ
Noodle soup with Uglich quail

300 г / 350 ₽

ДРАНИК С СЁМГОЙ
Dranik with salmon

250/70 г / 760 ₽



ПЕЛЬМЕНИ РУЧНОЙ 
РАБОТЫ СО СМЕТАНОЙ
Homemade meat dumplings 
(Pelmeni)

ПАСТА КАРБОНАРА
Pasta Carbonara

250/50 г / 450 ₽

370 г / 470 ₽

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА. РЫБА
MAIN COURSES. FISH

ЗАПЕЧЕННЫЙ  
ВОЛЖСКИЙ СУДАК 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ 
ПЮРЕ И ТОМАТНОЙ 
САЛЬСОЙ
Baked Volga pike perch with 
mashed potatoes and tomato 
salsa

ФЕРМЕРСКАЯ  
СВИНИНА В КЛЯРЕ  
С БАКЛАЖАНАМИ  
И ТОМАТАМИ
Farm pork in batter with 
eggplants and tomatoes

ЩУЧЬЯ КОТЛЕТА  
С КАРТОФЕЛЕМ  
И ФИРМЕННЫМ  
СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ
Pike cutlet with potatoes and 
signature cream sauce

БЕФСТРОГАНОВ   
С КАРТОФЕЛЬНЫМ 
ПЮРЕ
Beef Stroganoff with mashed 
potatoes

ТЕЛЯТИНА  
С ПТИТИМОМ  
И ОВОЩАМИ
Veal with ptitim  
and vegetables

ЩЕКИ ГОВЯЖЬИ  
С ПЕРЛОВКОЙ  
И ГРИБАМИ
Beef cheeks with pearl barley 
and mushrooms

СОМ С ВЕШЕНКАМИ, 
ЦУКИНИ И  
КАРТОФЕЛЕМ
Catfish with oyster 
mushrooms, zucchini  
and potatoes

100/100/90 г / 700 ₽

150/130 г / 500 ₽

190/160/50 г / 650 ₽

120/170 г / 780 ₽

150/150 г / 680 ₽

150/200 г / 600 ₽

120/130/50 г / 980 ₽

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА. МЯСО
MAIN COURSES. MEAT



ПИЦЦА МАРГАРИТА
Pizza Margherita

ПИЦЦА МЯСНАЯ
Pizza Meat

ПИЦЦА ПЕПЕРОНИ
Pizza Pepperoni 

ХАЧАПУРИ ЛОДОЧКА
Adzhar style khachapuri

ПИЦЦА ЧЕТЫРЕ СЫРА
Pizza Four Cheese

350 г / 560 ₽

680 г / 980 ₽ 420 г / 720 ₽

300 г / 450 ₽

480 г / 780 ₽

ХАЧАПУРИ  
С КАМАМБЕРОМ И 
БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ
Khachapuri with Camembert 
and lingonberry sauce

330 г / 620 ₽

БЛЮДА ИЗ ПЕЧИ
MEALS FROM THE WOOD BURNING STOVE

ПИЦЦА С КРЕВЕТКАМИ
Pizza with shrimps

500 г / 860 ₽

ХАЧАПУРИ  
С ОВОЩНЫМ РАГУ
Khachapuri with vegetable 
stew

450 г / 480 ₽



СТЕЙК «РИБАЙ»
Steak «Ribeye»

СТЕЙК ИЗ СВИНИНЫ
Pork steak 

КАРЕ ЯГНЕНКА
Rack of lamb 

РУБЛЕННАЯ КОТЛЕТА 
ИЗ БАРАНИНЫ ГРИЛЬ
Chopped grilled lamb cutlet

УГЛИЧСКИЙ ПЕРЕПЕЛ 
ГРИЛЬ 
Uglich grilled quail

КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ 
ГРИЛЬ
Grilled chicken wings

100 г / 800 ₽

100 г / 300 ₽

180/150/50 г / 2200 ₽

200/200/50 г / 800 ₽

190/80 г / 600 ₽

300/50 г / 560 ₽

МЕДАЛЬОНЫ  
ИЗ ГОВЯДИНЫ ПО  
ФИРМЕННОМУ РЕЦЕПТУ 
С ОВОЩНЫМ РАГУ
Beef medallions a signature 
recipe with vegetable stew

140/150/30 г / 1400 ₽

ГРИЛЬ МЕНЮ
GRILL MENU

ШАШЛЫК ИЗ КУРИЦЫ
Chicken shish kebab

ШАШЛЫК ИЗ СВИНИНЫ
Pork shish kebab

200/80/50 г / 600 ₽

200/80/50 г / 650 ₽



ГАРНИРЫ
SIDE DISHES

ГРИЛЬ МЕНЮ
GRILL MENU

КРЕВЕТКИ ГРИЛЬ
Grilled shrimps

ШАШЛЫК ИЗ СОМА
Catfish shish kebab

СТЕЙК ИЗ СЁМГИ
Salmon steak

КАЛЬМАР ГРИЛЬ
Grilled squid

ОВОЩИ ПАРОВЫЕ
Steamed vegetables

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ
Mashed potatoes

СПАГЕТТИ
Spaghetti

ОВОЩИ WOK
Vegetables WOK

ОВОЩИ ГРИЛЬ
Grilled vegetables

150/50 г / 800 ₽

200/80/50 г / 980 ₽

100 г / 850 ₽

180/40 г / 850 ₽

200 г / 200 ₽

150 г / 200 ₽

150 г / 150 ₽

200 г / 250 ₽

250 г / 370 ₽

КАРТОФЕЛЬ  
ПО-ДЕРЕВЕНСКИ 
Country style potatoes

КАРТОФЕЛЬ ФРИ  
С КЕТЧУПОМ 
French fries with ketchup

150 г / 200 ₽

150/50 г / 200 ₽



ДЕСЕРТЫ
DESSERTS

МАЛИНОВЫЙ РАЙ
Raspberry Paradise

СЛИВОЧНОЕ
Creamy

МАЛИНОВОЕ
Raspberry

ШОКОЛАДНОЕ
Chocolate

МОРКОВНЫЙ ТОРТ
Carrot cake

255 г / 450 ₽

60 г / 150 ₽

60 г / 150 ₽

60 г / 150 ₽ 150 г / 250 ₽

ТОРТ «ТРИ  
ШОКОЛАДА» 
«Three chocolate» cake

150 г / 350 ₽


